
MENUS & CARTE DES BOISSONS 



Bières bouteille 

Bière de Noël
Bière sans alcool

 33 cl
25 cl

8.00
8.00

Bières pression

Boxer
Boxer

33cl
50cl

5.00
9.00

CHF Minérales

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Thé froid pêche/citron
Henniez plate
Henniez gazeuse
Sprite
Tonic
Ginger Beer
Sirop Morand (fraise, pêche, grenadine, menthe)

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
4.00

Cocktails sans alcool

Virgin Mojito
Passion de Noël
Santa Claus

12.00
12.00
12.00

Apéritifs

Belsazar Blanc
Belsazar Rouge
Belsazar Rose
Belsazar Blanc Spritz
Belsazar Rose Spritz
Chandon Spritz
Hugo

9.00
9.00
9.00

12.00
12.00
12.00
13.00



Cocktails

Mojito (Passion ou Framboise)
Caïpi (Passion ou Framboise)
Mule (Moscow/ London/ Jamaican/ Scotish)
Espresso Nescafé Martini
Pornstar Martini
Negroni
Paloma Winter
Snow Sour
Sliced Apple (Chaud) 
Hot Toddy’s

15.00
15.00
16.00
16.00
16.00
16.00
17.00
17.00
12.00
17.00

Long Drinks 4cl + 3-ACC

Tanqueray London Dry
Tanqueray Ten

12.00
14.00

GIN

Smirnoff
Ketel One

12.00
14.00

VODKA

Red Label
Black Label

12.00
14.00

WHISKY

Cocktails

Paloma Winter 1.5 L 100.-

Shooter
Shot Classique 2 cl
Shot Spécial 2 cl 

6.00
8.00

Captaine Morgan
Zacapa 23

12.00
14.00

Don Julio Reposado 13.00

Rhum

Tequila

CHF 



Captain Morgan 
Zacapa 23

180.00
250.00

RHUM

Don Julio 1942
Don Julio 1942 Magnum

TEQUILA
300.00

1600.00
70cl

175cl

Digestifs

Get 27 
Bailey’s
Limoncello
Jäger
Williamine 
Abricotine
Cognac Hennesy VS

12.00
12.00
12.00
12.00
12.00
12.00
14.00

Boissons Chaudes 

Espresso
Café
Capuccino
Renversé
Chocolat chaud
Thé
Vin chaud

4.50
4.50
5.50
5.50
6.00
6.00
8.00

Menu bouteilles spiritueux 

Tanqueray London Dry
Tanqueray Ten

180.00
220.00

GIN

Ciroc
Ciroc Magnum

190.00
420.00

VODKA

Red Label
Black Label

180.00
220.00

WHISKY

70cl
175cl

70cl
70cl

70cl
70cl

70cl
70cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

Long Drinks Sans Alcool 4cl + 3-ACC

Tanqueray 0,0 % 11.00

GIN

Captain Morgan 0,0

RHUM

11.00



À PARTAGER
Trompe la faim

Canapés à la truite saumonée
Canapés au tartare de boeuf 
Canapés mixte tartare de boeuf et truite saumonée

19.00
19.00
19.00

Les planchettes Apéro 

Planchette Fromage
Planchette Viande
Planchette Mixte 
Planchette Royale 
Planchette de Foie gras

Aux piments d’Espelette 
Nature au sel de Guérande

26.00
26.00
28.00
59.00
24.00

4 pces
4 pces
4 pces

MENUS 
Entrée

Salade du marché de Montreux                                                                             
Soupe à la découverte du marché de Montreux
Tarte du Chef et salade

19.00
19.00
19.00

Plat

Plat du Jour 
Pavé de saumon avec sa purée et légumes de saison
Tartare de truite saumonée avec frites et salade
Tartare de bœuf avec frites et salade
Entrecôte avec ses frites et salade
Souris d’agneau avec sa purée et légumes de saison
Cuisse de canard confit avec frites et salade
Assiette Vegétarienne
Portion de frites
Légumes de saison                                

28.00
30.00
35.00
35.00
38.00
40.00
35.00
26.00

8.00
8.00

Desserts 

Café Gourmand
Dessert du jour
L’étoile du bar

15.00
10.00
10.00

210g
210g

200g

Allergènes : Notre équipe est à votre disposition pour vous renseigner 
TVA 8.1% 

Menu Enfant 

Plat et dessert du jour, accompagné d’un sirop
Morand (fraise, pêche, grenadine, menthe)

19.00



Vins Blancs

Montreux Noël Chasselas de Lavaux AOC 2023

Château de Chardonne 1er Grand Cru, Lavaux AOC 2022

Château de Vinzel, Vinzel Grand Cru, La Côte AOC 2023

Calamin Le Puiné Grand Cru AOC 2023

Sélection des 30 ans, Dézaley Grand Cru les Egralets 2023

Yvorne Clos du Rocher Grand Cru, Chablais AOC 2023

Château de Chardonne 1er Grand Cru, Lavaux AOC 2012

Cure d'Attalens Viognier, Chardonne Grand Cru, 

Lavaux AOC 2022

La Licorne Pinot Gris, Vaud AOC 2023

Tour Blanche Assemblage blanc Vaud AOC 2023

Petite Arvine Maurice Gay 1883, 2023

Johannisberg "Mont-d'Or" mi-doux Valais AOC 2023

Meursault AOC "Clos de Cromin" Henri de Villamont, 2022

Moscato d'Asti DOCG Vignetti di Ca'd Gal lég. doux 5 % vol, 2023

32.00

54.00

38.00

48.00

58.00

56.00

64.00

58.00

40.00

45.00

54.00

49.00

80.00

39.00

Vins Rosés

Près roc Rosé de Pinot Noir Yvorne, Chablais AOC 2022 35.00

Mousseux & Champagne

Chandon Garden Spritz

Prosecco Menestrello Extra Dry

Moët et Chandon Brut

Moët et Chandon Rose

Ruinart Blanc de Blanc

Dom Perignon Brut 2015

EPC Champagne Brut 

EPC “Blanc de Blanc” Brut 

Duval Leroy, Brut Rosé Prestige

59.00

8.00 / 54.00

16.00 / 90.00 / 180.00

18.00 / 120.00

250.00 / 500.00

350.00

14.00 / 78.00

90.00

16.00 / 90.00

CARTE DES VINS

75 cl

75 cl

75 cl

70 cl

70 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

Enjoy It, Sauvignon Blanc

Vin sans alcool

75 cl

10 / 75 cl

10 / 75 / 150 cl

10 / 75 cl

75 / 150 cl

75 cl

10 / 75 cl

75 cl

10 / 75 cl

75 cl

24.0075 cl



Vins Rouges

Montreux Noël Assemblage rouge, Lavaux AOC 2021 

Merlot Château de Vinzel Grand Cru, Vinzel, La Côte AOC 2022

Cure d'Attalens, Galotta, Chardonne Grand Cru,

Lavaux AOC 2019

Saint-Saphorin Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 

Lavaux AOC 2023

Aigle Diolinoir, Chablais AOC 2023

Clos du Rocher Rouge Yvorne Grand Cru Chablais AOC 2022

Maurice Gay 1883 Humagne Rouge, Valais AOC 2023

La Perle Noire Assemblage Rouge Domaine du Mont-d'Or

Valais AOC 2023

Merlot "Terra Matta" Ticino DOC Matasci 2020

Château de Ciffre "Terroirs d'Altitude" Bio Faugères AOP 2020   

Pommard AOC 2021

Château Mouton Rothschild 1er Cru Classé 2005 

"Santico" Amarone delle Valpolicella DOCG 2018

Maleka Nero d'Avola, Sicilia DOC Cantine Paolini 2023

"Alta Yari Malbec Riserva Valle de Uco 2022

Zinfandel Director's Cut, Dry Creek Valley 2020

32.00

58.00

78.00

39.00

39.00

78.00

54.00

45.00

42.00

39.00

100.00

800.00

70.00

30.00

35.00

58.00

75 cl

75 cl

 

75 cl

 

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

 

 75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

 75 cl

CARTE DES VINS




